
Jean-Marie le Rest

une Table qui prend son temps
Chaque matin, nous façonnons nos pâtes fraîches à la main,

 à partir d’une semoule bio du Moulin Marion.
 Notre focaccia lève doucement, portée par un levain naturel.

Le potager guide nos envies :
 herbes fines, jeunes pousses, légumes, fruits…

 Ce que la terre donne, nous le mettons en valeur.

Nos produits viennent de tout près,
 de femmes et d’hommes qui cultivent avec respect et passion.

Une cuisine simple, engagée, vivante.
 Qui change avec les saisons.

 Et parle du lieu.



la Carte

Viandes d’origine France et Espagne.
Prix nets en euros, taxes et service compris.

Les informations sur les allergènes sont disponibles sur demande.

À  P A R T A G E R
Pour 2 personnes

Saint Marcelin truffé rôti
mouillettes de pain de campagne

Crème brulée au potimarron
chataignes confites

12

12

E N T R É E S

Saumon mariné aux agrumes
crémeux de choux fleur au citron,
vierge au citron de caviar,
blinis au sarrasin

Foie gras de canard mi-cuit
chutney de pommes, pain aux
fruits secs

19

19

P L A T S

Escalope de veau milanaise
condiments, fusilli 

Filet de bœuf Rossini
rôti au beurre doux, escalope de
foie gras, confit d’oignons
rouges, épinards en branches,
sauce porto

23

35

Noix de Saint-Jacques
arrosées au beurre d’algues,
risotto de sarrasin et céleri à
la noisette, sauce de barde à la
vanille

Notre vol au gré du vent
ris de veau, quenelle de volaille,
boudin blanc aux morilles,
champignons, sauce poulette

26

25

Le burger montagnard
steak haché de bœuf charolais,
morbier, poitrine de porc fumé,
oignons confits, sauce poivre

23

D E S S E R T S

Café ou thé gourmand
Déclinaison des desserts de la
carte en miniature

La Tarte Tatin à partager
glace à la vanille de Madagascar,
crème mascarpone vanille, 
caramel beurre salé

10

16

Chou cylindrique
compote de cassis, crème de
marron, meringue croquante et
glace au cassis

12

la Table des Petits
- 12 ans

Pâtes fraîches sauce tomate et basilic
Filet de poisson aux légumes du jardin
Aiguillettes de poulet frites
 
Glace, sorbet ou madeleines

14

Douceur d’automne
mousse Jivara à la fleur de sel de
Guérande, crémeux vanille, praliné
pécan, croustillant feuillantine au
chocolat, dacquoise, glace au sirop
d’érable

12


