
MERCREDI 31 DÉCEMBRE 2025

le Nouvel An
A U  G O U V E R N E U R

A U  P R O G R A M M E
19h30 - Apéritif au Club House

20h30 - Dîner en 5 temps à la Table 
Soirée dansante

P R O L O N G E Z  L E  P L A I S I R
Nuit en chambre dans notre hôtel 4 étoiles,

avec petit-déjeuner et Grand Brunch
de la nouvelle année



le Dîner

C H A P O N  F A R C I  
Noisettes, châtaigne, abricots secs, foie gras, épinards, truffe, 

mousseline légère de pomme de terre à l’ail noir, jus en quintessence 

H O M A R D  R Ô T I
Risotto crémeux, sabayon au champagne, caviar de la maison Kaviari

C A R P A C C I O  D E  S A I N T - J A C Q U E S
Champignons et truffe, vinaigrette noisette

O E U F  D E  C A I L L E

Foie gras, lard, comté et truffe

L I T C H I ,  G I N G E M B R E ,  P A S S I O N

& Coupe de champagne

120€  par personne
Repas offert pour les enfants de - de 5 ans,

60€  pour les 5 à 12 ans

MENU



Réservations
+33 (0)4 72 26 42 00 

Mail - Hotel@domainedugouverneur.fr

B R U N C H  D U  L E N D E M A I N

la Suite
P A C K A G E

D Î N E R ,  N U I T  &  B R U N C H
à partir de 245€ par personne en chambre classique 

Viennoiseries, brioche, crêpes et pancakes minute,
cake, pain d’épices

-
Plateau de fruits de mer, saumon fumé,

fromages affinés, oreiller de “Ma Belle Aurore”
Foie gras, marmelade de clémentine et toast brioché

Bœuf Wellington, pommes de terre grenaille et châtaignes
Saumon entier cuit au four et légumes du moment

-
Charlotte au chocolat, omelette norvégienne,

salade de fruits d’hiver


