
JEUDI 5 NOVEMBRE

Début du dîner à 20h

DÎNER
Billecart-Salmon

LIEU-DIT    BREUIL, 01390 MONTHIEUXLE



AMUSE-BOUCHE
HUÎTRE EN FINE GELÉE DE CHAMPAGNE

concombre, pomme Granny et huile d’aneth

Le Blanc des Blancs

 

ENTRÉE
MARBRÉ DE FOIE GRAS AUX FIGUES ET ÉPICES DOUCES

condiment de coing, verjus et gingembre, brioche légère aux noix

Le Sous Bois

PLAT
LONGE DE VEAU AUX MORILLES

mousseline de céleri aux noisettes, butternut glacée,

jus infusé d’une légère pointe de café

Cuvée Nicolas François 2012

 

DESSERT
FEUILLE À FEUILLE DE POIRE

châtaigne, noix et vanille

Le Réserve

Réservation obligatoire
+33 (0)4 72 26 42 00 

Mail - Hotel@domainedugouverneur.fr

MENU
Billecart-Salmon

   79€ PAR PERSONNE, CHAMPAGNE INCLUS
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