
19h30 - Apéritif au Grand Salon
20h30 - Dîner en 5 temps à la Table 

Soirée dansante

Nuit en chambre dans notre hôtel 4 étoiles,
avec petit-déjeuner et Grand Brunch

de la nouvelle année

LIEU-DIT    BREUIL, 01390 MONTHIEUXLE

Au programme
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MENU

FRAÎCHEUR TOURTEAU
champagne caviar

POT AU FEU DE RAVIOLES
champignons et foie gras

CAILLE FERMIÈRE RÔTIE
mousseline de cerfeuil tubéreux à la truffe,
sauce Albuféra perlée d’un jus de volaille

au vin jaune
 

BRILLÂT SAVARIN
poire pochée, croustillant aux noix

MERVEILLE D’AGRUMES
tuile soufflée noisette, sorbet champagne

120€ PAR PERSONNE
REPAS OFFERT POUR LES ENFANTS DE - DE 5 ANS,

60€ POUR LES 5 À 12 ANS
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DÎNER, NUIT & BRUNCH
à partir de 490€ pour deux
personnes en chambre classique

Réservations
+33 (0)4 72 26 42 00

Mail - Hotel@domainedugouverneur.fr

Brunch du lendemain

50€ PAR PERSONNE
BRUNCH OFFERT POUR LES
ENFANTS DE - DE 5 ANS,
25€ POUR LES 5 À 12 ANS

Viennoiseries, brioche, madeleines,
pancakes, crêpes & sélection de
pains 

Gravlax de saumon aux agrumes,
blinis de sarrasin et crème au raifort 

Pâté en croûte de volaille, pickles et
condiment moutarde-cassis 

Œufs mimosa à la truffe ou au
haddock 

Rillettes de carpe et rillettes de
truite 

Accras de truite 

Plateaux de fromages affinés de la
Mère Richard 

Souris d’agneau confite, houmous
de pois chiches et citron confit 

Cuisses de grenouilles au beurre
persillé, gratin dauphinois 

Chaud-froid de saumon 

Buffet de desserts

à partir de 11h
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